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La pandemia non ferma i casari:  
in 42 presentano i loro prodotti a Bellinzona  
Sabato 16 (10.00 – 21.00) e domenica 17 ottobre (10.00 – 17.00) 2021, Piazza Governo 

• La fondue al formaggio e la raclette
• La Soupe du Chalet
• La zuppa di cipolle
• Les croûtes au fromage
• La doppia panna con meringhe.

Piazza Governo 4 – 6500 Bellinzona – Tel. 091 825 13 49

Durante la rassegna d’autunno, da venerdì a domenica proponiamo:

  Antichi Sapori Insalata autunnale, sminuzzato di vitello alla zurighese con rösti e dessert Fr. 25.—  
Tel. 091 829 05 05, Gorduno Tempo di selvaggina tutto il mese  

Bar L’incontro Raclette Fr. 10.–   Fondue al formaggio Fr. 22.–   Soupe du Châlet Fr. 14.– 
Tel. 091 825 13 49, Bellinzona Zuppa di cipolle Fr. 10.–   Croûte au fromage Fr. 9.–    Doppia panna con meringhe Fr. 8.– 

Cantinin dal Gatt  
Tel. 091 825 27 71, Bellinzona Agnolotti piemontesi al plin ripieni di carne con salsa di brasato Fr. 20.— 

Casa del Popolo  
Tel. 091 825 29 21, Viale Stazione 31 Cosce di lepre in salmì servite con spätzli al burro Fr. 20.— 

Grotto dei Pacifici  
Tel. 091 825 67 57, Via alla Predella Bistecca di cervo ai funghi porcini con patate gratinate e dessert Fr. 24.— 

Grotto San Michele  
Tel. 091 814 87 81, Bellinzona Trippa di vitello in umido con verdurine e polenta corvina Fr. 28.— 

Locanda Ticinese Gnocchi freschi ai quattro formaggi Fr. 18.— 
Tel. 091 825 16 73, Via Orico 3 Angello della val Calanca arrosto con contorno Fr. 23.— 

Osteria Grotto del Nando  
Tel. 091 825 55 62, Carasso Pappardelle al ragù di cinghiale e dessert Fr. 18.—  

Penalty, da Patrizia e Remo Lasagne (fatte in casa) al ragù di selvaggina Fr. 22.— 
Tel. 091 825 99 96, Via Daro 6 Su prenotazione vi ricordiamo la sella di capriolo 

Piazza Salmì di cervo con polenta Fr. 24.— 
Tel. 091 826 26 88, P. Governo Tutte le sere fondue chinoise e bourguignonne, menù di selvaggina su riservazione 

Ristorante Hotel Unione Risotto al Merlot del Ticino mantecato al formaggio dell'Alpe Gorda, luganighetta della macelleria Borgo Fr. 24.— 
Tel. 091 825 55 77, Via Henri Guisan 1 Sminuzzato di vitello ai funghi porcini con contorno di spätzli casalinghi Fr. 28.—  

Ristorante Internazionale  
Tel. 091 835 44 20, Viale Stazione 35 Penne alla Norma con ricotta salata Fr. 22.— 

Ristorante Montebello  
Tel. 091 825 83 95, Salita alla Chiesa 3 Piccolo affettato misto ticinese, risotto e ossobuco di maiale Fr. 30.—  

Ristorante Stella  
Tel. 091 857 33 36, Viale A. Sartori 1 Affettato misto, maialino al forno e dessert Fr. 22.—  

Romitaggio Antipasto di mare caldo con polenta, spaghetti al nero di seppia con gamberi e pomodorini Fr. 17.— 
Tel. 091 825 36 92, M. Carasso Trancio di ricciola con crema di broccoli e polvere di guanciale, dessert Fr. 19.— 

 

Sono 42 gli alpeggi orgogliosi di 
presentare i loro prodotti caseari 
in una prima stagionale a Bel-
linzona in Piazza Governo. 
Infatti gli alpi sono stati scaricati 
da poco e se calcoliamo che il 
formaggio può essere venduto 
solo dopo 2 mesi dalla produ-
zione, questa è una ghiotta oc-
casione per tutti gli amanti del 
buon formaggio d’alpe di degu-
stare le forme di questa nuova 
annata 2021. Le importanti piog-
gie di primavera hanno permesso 
all’erba di crescere bella rigogliosa, 
gli animali all’alpe hanno trovato 

ottimo foraggio così che il for-
maggio è abbondante e di ottima 
qualità! Gli alpigiani che hanno 
aderito alla nostra iniziativa rap-
presentano tutto il territorio ti-
cinese, infatti provengono dalle 
valli del Sopraceneri, del locarnese, 
ma anche dal sottoceneri e dalla 
Mesolcina. 
Domenica pomeriggio alle 14.00 
vi sarà anche la premiazione del 
migliore formaggio d’alpe della 
rassegna, infatti una giuria di 
esperti di ATIAF (Associazione Ti-
cinese Assaggiatori Formaggi) ca-
pitanata da Renato Bontognali, 

ed una giuria Slowfood (coordi-
nata dal suo presidente Franco 
Lurà) analizzeranno nel dettaglio 
oltre 50 forme per definire il mi-
glior formaggio delle varie cate-
gorie (mucca, mista mucca-capra, 
capra, formagella). 
La società dei commercianti di 
Bellinzona che da anni organizza 
questo evento, invita il pubblico 
a visitare questa manifestazione 
(sono adottate tutte le norme 
di sicurezza per Covid) e ad aiu-
tare gli alpigiani con l’acquisto 
dei loro prodotti. 

Eredi Luigi Bassi
Carpenteria in legno - Copertura tetti

Via Fleming 9, CH - 6500 Bellinzona
Telefono 091 826 37 71, Fax 091 826 37 32

…i nostri…

”Record”
consulenza, competenza e qualità

Via Pizzo di Claro
6500 Bellinzona
Tel. 091 825 89 19
Fax 091 826 30 59

info@tipografia-torriani.ch
www.tipografia-torriani.ch
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La Banca più antica del Ticino

Prodotti di risparmio
Soluzioni d’investimento
Gestione patrimoniale

Piazza Collegiata 3 I CH-6501 Bellinzona

Tel. +41 91 821 51 21 I Fax. +41 91 825 66 18

info@bancaria.ch I www.bancaria.ch dal 1903

Agenzia generale Bellinzona
Michele Masdonati

Piazza del Sole 5

6500 Bellinzona

T 091 601 01 01

bellinzona@mobiliare.ch

mobiliare.ch

Consulenti per il Bellinzonese:
Claudio Ostini, T 079 337 46 56

Gabriele Rigozzi, T 079 686 62 86

Marco Nobile, T 079 175 25 63

Daniele Bernardazzi, T 079 237 05 43
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ALLTHERM Pharma Bellinzona: Grossista Medicinali

Home Care TI-CURO: nutrizione clinica a domicilio
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Disposizione delle bancarelle per il mercato dei formaggi

4  Nara
Leventina
Danilo Falconi

5  Cava
Riviera 
Stefano Corti

8  Bolla Carassina
Blenio
Marisa Martinelli

6  Naucal
Calanca
Doris Galfetti

13  Fortünéi 
Gottardo 
Danilo Peter

12  Pertusio 
Blenio 
Matthias Vitali

7  Stabiorell 
Calanca 
Raffaele Berta

9  Cioss Prato, Cruina 
Bedretto 
Ruben Vella

11  Camadra 
Blenio
Severino Rigozzi

10  Angone Crestumo 
Leventina 
Omar Pedrini

1  Bolla Froda 
Vallemaggia 
Manuel Ribeiro Pereira

2  Grossalp 
Vallemaggia 
Michele Arcioni

3  Piansegno
Blenio 
Boggesi Alpe Piansegno

14  La Monda
Bellinzonese 
Tessa  Tognetti

15  Pietrarossa
Valle di Muggio 
Alex, Max Signer

17  Pontino
Leventina 
Boggesi (Marco Togni)

18  Predasca
Blenio 
Boggesi Valle di Campo

19  Sorescia
Gottardo
Angelo Lombardi

23  Ruscada
Valle di Cugnasco 
Christian, Ester Monaco

16  Fieud
Gottardo
Boggesi Alpe Fieud

20  Stabiello 
Bedretto 
Boggesi Alpe Stabiello

22  Campra 
Blenio
Wilma Beer Frusetta

21  Pian Doss
San Bernardino 
Oscar Gattoni

24  Garina, Püsced
Blenio 
Luigi Arcioni

25  Mügaia
Verzasca
Damiano e Attilio Matasci

26  Cristallina 
Bedretto 
Alfredo Guscetti

27  Piora 
Leventina 
Boggesi Alpe Piora

28  Prato 
Leventina 
Boggesi (Emilio Bossi)

43  Ravina
Leventina 
Erio Gobbi

31  Formazzora
Bedretto 
Boggesi Alpe Formazzora

32  Stgegia
Blenio
Fabio Taddei

35  Vegornèss
Verzasca 
Siro, Dafne Gianettoni

37  Campo La Torba 
Vallemaggia 
Giorgio Dazio

36  Pozz 
Blenio 
Athos Tami

40  Robiei 
Vallemaggia 
Alessandro Schärer

38  Geira
Leventina 
Simona Ferretti

39  Cadonigo 
Leventina 
Manuela Beffa-Gendotti

41  Piandaios
Blenio 
Amm. Casada Bovine (Zuffi)

42  Croce Lucomagno 
Blenio 
Società Boggia Alpina

34  Stabveder 
Calanca 
Henriette Lenz

29  Monti di Doro
Leventina 
Team Doro

33  Bresciana 
Blenio 
Elvezio Vanzetta

30  Carì 
Leventina 
Donald Nessi

Rassegna d’autunno 
Mercato dei formaggi 
16-17 ottobre 2021


