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La ditta Cavalletti è una delle 
aziende centenarie di Bellinzona. 
Il fondatore, Enrico Cavalletti, 
nacque a Milano nel 1854. In 
giovane età si trasferì a Bellinzona 
dove trovò lavoro presso la fa-
miglia Paganini, casato bene-
stante che disponeva di nume-
rose proprietà. Enrico iniziò l’at-
tività in proprio nel 1880 pren-
dendo in affitto un campicello 
situato dietro la Collegiata, là 
dove più tardi sarebbe sorto 
l’oratorio della Motta. In brevis-
simo tempo la ditta Cavalletti 
divenne nota oltre i confini cit-
tadini, tanto da avere clienti an-
che a Faido, località che Enrico 
raggiungeva in bicicletta o su 
un carretto trainato da cavalli. 
Nel 1885 sposò Paolina Oldrini, 
originaria di Cernobbio, e dal 
loro matrimonio nacquero tredici 
figli. Gli affari prosperavano e il 
campicello della Motta diventò 
troppo piccolo. Allora Enrico 
comprò un terreno in Via Ghi-
ringhelli e nel 1918 iniziò a co-
struirvi la casa che ancora oggi 
è abitata dalla nipote Barbara 

col marito. Il primo negozio fu 
aperto nella casa Pometta, in 
Piazza Collegiata. In seguito, fu 
trasferito in Via Teatro (l'allora 
Via Giardino) nei locali ora oc-
cupati dal Caffè dei Commer-
cianti. Il 4 luglio 1916 Enrico 
iscrisse al registro di commercio 
la società Enrico Cavalletti e figli, 
frutticoltori, orticoltori e fioristi. 
Con lui c’erano i figli Luigi, detto 
Gin, e Edoardo. Il primo, dopo 
un periodo di apprendistato a 
Rüti, nel Canton Zurigo, tornò a 
Bellinzona nel 1919 e fu tra i 
fondatori della Società ticinese 
dei giardinieri e fioristi che pre-
siedette per molti anni. Nel 1926 
la ditta, diretta da Luigi e da 
Edoardo, cambiò nome in Figli 
di Enrico Cavalletti. Tre anni dopo 
fu Luigi a varare la collaborazione 
con Fleurop, l’organizzazione che 
permette di spedire fiori in ogni 
parte del mondo. Il 16 dicembre 
1942 nella società fu registrato 
un nuovo socio, Bruno, l'ultimo 
dei tredici figli di Enrico Cavalletti. 
Attivo nella ditta già dal 1927, 
Bruno aveva fatto il suo appren-

distato a Burgdorf e nel 1937 
aveva sposato Maria Laffranchi-
ni-Del Torchio di Pedevilla. Nel 
1963, alla morte del fratello 
Luigi, assunse la direzione della 
ditta con le figlie Enrica e Franca, 
sposata con Spartaco Regazzi. 
Nel 1967 il negozio traslocò nel 
Palazzo Resinelli, in Viale Stazione. 
Due anni dopo, con la costruzione 
di una nuova casa presso lo sta-
bilimento di Via Canonico Ghi-
ringhelli, fu aperto un secondo 
negozio. Nel 1985 la ditta as-
sunse il nome Eredi Bruno Ca-
valletti. Dieci anni dopo, deceduta 
Franca Regazzi, come unici soci 
e proprietari rimasero Enrica Ca-
valletti e Spartaco Regazzi. Il 22 
dicembre 2005 fu creata la Ca-
valletti Sagl gestita da Barbara 
e Marzia Regazzi, socie e gerenti, 
coadiuvate dal marito di Barbara, 
Jorge Barreto. Oggi, sotto la loro 
direzione, la ditta continua a ga-
rantire un servizio ineccepibile 
e cordiale, marchio di fabbrica 
dei Cavalletti sin dal 1880. 
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Cavalletti, fiori e giardini 
da centoquarantasei anni

  Antichi Sapori Insalata mista, maialino da latte al forno con contorno e dessert  Fr. 27.—  
Tel. 091 829 05 05, Gorduno Sale per banchetti fino a 100 persone 

Bar Indipendenza Guancette di maiale con purè Fr. 22.—  
Tel. 076 245 37 34, P. Indipendenza 1 Le nostre meravigliose pizze  

Bar L’incontro Ossibuchi di vitello con risotto Fr. 26.— 
Tel. 091 825 13 49, Bellinzona Costolettine d’agnello a scottadito con patate Fr. 28.— 

Cantinin dal Gatt  
Tel. 091 825 27 71, Bellinzona Tagliatelle fatte in casa con crema di fave e calamaretti fritti Fr. 27.— 

Casa del Popolo  
Tel. 091 825 29 21, Viale Stazione 31 Petto di anatra all’arancia, servito con riso al burro e verdure Fr. 27.— 

Grottino Ticinese  
Tel. 091 826 39 64, V. Lavizzari 1 Costine del Grottino a bassa temperatura con patatine fritte Fr. 26.— 

Grotto dei Pacifici Arrosto di maiale con crespelle ricotta e spinaci, dessert Fr. 27.— 
Tel. 091 825 67 57, Via alla Predella Domenica 29: brasato di manzo con polenta e funghi porcini, dessert Fr. 27.— 

Grotto Sbardella 1688  Grotto storico Girandola di lumache (provenzale, gorgonzola e aglio) Fr. 16.— 
Tel. 091 857 53 20, Contrada Palasio 18 Ganasit da purcel con polenta taragna Fr. 32.— 

Locanda Marco  
Tel. 091 290 84 97, Via Nocca 20 Insalata mista, gamberoni con salsa al curry e riso pilaw Fr. 30.— 

Osteria Grotto del Nando Insalata, code di gamberi grill con verdure, sorbetto limone Fr. 22.— 
Tel. 091 825 55 62, Carasso Per tutto il mese di marzo Rassegna del cordon bleu 

Osteria Pizzeria Portici  
Tel. 091 829 24 26, Vicolo Muggiasca 4 Linguine all’astice Fr. 36.— 

Piazza Stinco di maiale con polenta e dessert Fr. 24.— 
Tel. 091 826 26 88, P. Governo Tutte le sere fondue chinoise a volontà 

Ristorante Cipriano  
Tel. 091 225 10 29, Viale Stefano Franscini 4 Hamburger di cinghiale con gruyere, rucola e cavolo rosso alle mele con patate fritte Fr. 25.— 

Ristorante Foca Tagliata di lonza con fichi caramellati, fondutina di caprino e patate novelle Fr. 27.— 
Tel. 091 826 23 23, Piazza Governo 5 Siamo aperti per Pasqua  

Ristorante Hotel Unione Risotto al Merlot del Ticino mantecato al formaggio dell'Alpe Gorda  
Tel. 091 825 55 77, Via Henri Guisan 1 e luganighetta della Macelleria del Borgo – Rassegna dei gamberoni dal 2 al 28 marzo Fr. 24.— 

Ristorante Internazionale  
Tel. 091 835 44 20, Viale Stazione 35 Cordon bleu di maiale con patatine fritte Fr. 26.— 

Ristorante La Taverna  
Tel. 091 223 00 10, Giubiasco Roast beef con patate fritte e dessert Fr. 22.— 

Ristorante Montebello Carpaccio di manzo marinato, pasta e pom Fr. 25.— 
Tel. 091 825 83 95, Salita alla Chiesa 3 Scopri il nostro menù di Pasqua su www.ristorantemontebello.ch 

Ristorante Stella  
Tel. 091 857 33 36, Giubiasco Crespelle ricotta e spinaci, vitello tonnato con patate prezzemolate e dessert Fr. 25.— 

Romitaggio Tris di mare, spaghetti al nero di seppia e dessert Fr. 22.— 
Tel. 091 825 36 92, M. Carasso Filetto di branzino in crosta di patate e dessert Fr. 24.—  

 



ranno devolute all’Associazione 
Antares. Informazioni: www.quar-
tetto.ch, www.assoantares.org.  
 
‹ Inaugurata la nuova  

bandiera SFG Giubiasco 
Mercoledì 18 marzo il garage 
Winteler di Giubiasco ha ospi-
tato la cerimonia di inaugura-
zione della nuova bandiera della 
Società Federale di Ginnastica 
Giubiasco, associazione che nel 
2026 celebra il suo centesimo 
anno di attività. 
 
‹ Giornata Sony  

da Foto Carpi 
Oggi, sabato 28 marzo, dalle 9.30 
alle 16.30, il negozio Foto Carpi, 
in Viale Stazione 14, ospiterà una 
giornata Sony durante la quale 
sarà possibile provare fotoca-
mere e obiettivi. Un tecnico ri-
sponderà alle domande e darà 
consigli su vari argomenti, tra cui 
modalità di scatto e video. 
 
‹ L’assemblea annuale  

del Concertino di Ravecchia 
Domenica 29 marzo il Concer-
tino di Ravecchia terrà la sua as-
semblea annuale ordinaria nei 

locali della Casa per Anziani Pa-
ganini Rè. Dopo un primo mo-
mento d’incontro, alle 15.00 è 
previsto un intrattenimento mu-
sicale, mentre alle 16.00 pren-
derà avvio l’assemblea. 
 
‹ Assemblea della Bocciofila 

Libertas 
Lo scorso 17 marzo si è tenuta al 
Grotto Ponte Vecchio di Camorino 
la 81esima sessione ordinaria della 
locale società bocciofila. Presenti 
alcune decine fra soci attivi e so-
stenitori. In apertura si è ricordata 
la scomparsa del giocatore Pa-
squale Nardi e si sono inviati gli 
auguri di buona guarigione a Mi-
chele Diniro, attualmente in ria-
bilitazione a Faido. Poi i lavori, di-
retti dall’esperto Frediano Zanetti, 
sono entrati nel vivo: la relazione 
del presidente Carlo Keller, la pre-
cisa cronaca del tecnico Silvio No-
nella e l’eccellente situazione fi-
nanziaria presentata da Chico 
Cariboni sono state approvate. 
Nessuna discussione al momento 
delle nomine: rieletti per accla-
mazione i tre appena citati con 
l’aggiunta del segretario Giorgio 
Pisciani e del cerimoniere Demis 

Bomio. Nuova la commissione dei 
revisori con Eros Gada-Barenco e 
Giuseppe Florio. Al momento il 
comitato è già al lavoro per orga-
nizzare il campionato sociale e il 
torneo cantonale del prossimo 
giugno. La serata ha dimostrato 
una volta di più la vitalità del so-
dalizio e il suo grandissimo entu-
siasmo. (fz)

‹ Concerto al Centro civico 
di Gorduno 

Domenica 29 marzo, dalle 17.00, 
il Centro civico di Gorduno ospi-
terà un concerto benefico orga-
nizzato dal quartetto di sassofoni 

Semibreve sul tema Colonne so-
nore dell’immaginario. Da Vivaldi 
a Morricone, dal musical al jazz, 
dal grande schermo al rock sin-
fonico, Flavio Casanova, Orazio 
Borioli, Walter Seghizzi e Franco 

Menozzi daranno voce a musiche 
iconiche, trasformando ogni 
brano in un racconto fatto di im-
magini, emozioni e memoria con-
divisa. Entrata libera. Seguirà un 
rinfresco. Le offerte raccolte sa-

Non limitarti a partecipare: vivi 
la Festa da protagonista. L’Asso-
ciazione PerBacco! apre le candi-
dature per volontari che vogliono 
fare la differenza dietro le quinte 
del più importante evento eno-
gastronomico di Bellinzona. Ogni 
calice servito, ogni sorriso, ogni 
momento di convivialità, che 
rende unica la Festa della Ven-
demmia di Bellinzona, nasce dal-
l’impegno di chi sceglie di viverla 
dall’interno. In vista delle edizioni 
2026 l’Associazione PerBacco! 
apre la ricerca di nuovi volontari 
pronti a entrare nel cuore pul-
sante dell’evento. 
 
Un’esperienza, non solo un im-
pegno 
La candidatura è aperta a per-
sone dai diciotto anni in su, mo-

tivate e curiose di scoprire il 
mondo del vino ticinese da una 
prospettiva privilegiata. Non 
serve alcuna esperienza pre-
gressa: quello che conta è la vo-
glia di collaborare, la disponibi-
lità e il piacere di far parte di 
una squadra affiatata che valo-
rizza l’accoglienza e il territorio. 
I volontari saranno coinvolti in 
diverse attività presso i winebar, 
con turni diurni e serali, in un 
ambiente dinamico e organiz-
zato. Le mansioni spaziano dal 
servizio mescita al supporto lo-
gistico. 
 
Due appuntamenti imperdibili 
Il calendario volontari 2026 si 
articola su due momenti chiave: 
• PerBacco! Che Bianchi (8–10 

maggio) – la presentazione dei 
vini bianchi ticinesi appena 
imbottigliati. 

• Festa della Vendemmia Per-
Bacco! (3–6 settembre) – il 
grande evento che anima il 
centro storico di Bellinzona. 

È possibile candidarsi anche per 
uno solo dei due eventi, in base 
alla propria disponibilità. 

Formazione e benefit esclusivi 
Per garantire un’esperienza di 
qualità, tutti i volontari parteci-
pano a un breve corso di prepa-
razione prima degli eventi. Il corso 
fornisce le competenze necessarie 
per il servizio professionale dei 
vini e prepara alle mansioni ope-
rative nei winebar, oltre a tra-
smettere lo spirito che caratte-
rizza PerBacco! L’associazione 
riconosce il valore di chi sceglie 
di contribuire con benefit dedicati: 
evento di ringraziamento a fine 
anno (cena o gita), inviti alle ma-
sterclass di degustazione sui vini 
locali con sconto del 50%, e la 
maglietta ufficiale PerBacco! per 
il servizio. 
 
Come candidarsi 
Chi desidera far parte del team 
PerBacco! può compilare il for-
mulario online disponibile alla 
pagina https://perbaccobellin-
zona.ch/diventa-volontario-per-
bacco. 
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Fidarsi è bene. Ma la Mobiliare è meglio.

mobiliare.ch
Agenzia generale Bellinzona
Michele Masdonati

Consulenti per il Bellinzonese: Claudio Ostini, Marco Nobile, Daniele Bernardazzi, Gabriele Rigozzi (Senior), Giuliano Pesenti (Junior)

Piazza del Sole 5, 6500 Bellinzona
T 091 601 01 01, bellinzona@mobiliare.ch

La Banca più antica del Ticino

Prodotti di risparmio
Soluzioni d’investimento
Gestione patrimoniale

Piazza Collegiata 3 I CH-6501 Bellinzona

Tel. +41 91 821 51 21 I Fax. +41 91 825 66 18

info@bancaria.ch I www.bancaria.ch dal 1903

Airolo, Arbedo, Ascona, Bellinzona, Bioggio, Bodio, Camorino, Castione,
Cugnasco, Faido, Gordola, Locarno, Riazzino, Roveredo, Sementina

ALLTHERM Pharma Suisse SA Bellinzona: Grossista Medicinali
Home Care TI-CURO: nutrizione clinica a domicilio
Alpersico SA – Farmacia San Gottardo, Bellinzona
Self-service di materiale infermieristico 24/24h 
Farmacia San Gottardo, Bellinzona

Farmacie PedroniL'Associazione PerBacco! cerca volontari


