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N. 51 
Mercato di sabato 
27    dicembre 2025

Anno L Settimanale edito dalla Società Commercianti di Bellinzona e dintorni

Con questa ultima edizione de La 
Stadera del 2025 vogliamo offrire 
ai lettori un articolo di storia citta-
dina che è iniziata una sessantina 
di anni fa. Il passatempo o gioco 
della tombola, che ricordiamo teneva 
banco in settimana a partire dai 
periodi autunnali sino all’inizio del-
l’estate. Certo c’erano altri passa-
tempi, altre attività come il gioco 
delle carte con tanti tornei scopistici 
o di gare jass. In quasi tutti i ritrovi 
c’era uno o anche due viali di bocce 
e credete al Grotto dei Pini (in zona 
Nocca) i campi erano addirittura 
tre. Ma in città erano le tombole 
che richiamavano ogni sera il folto 
stuolo di fedeli sostenitori del gioco. 
Adesso andiamo con ordine così 
da riassumere per bene il cartellone 
del programma ricreativo-tombo-
listico presente in Città. Di solito il 
lunedì non c’era nulla: era rigoro-
samente di riposo. Ma ogni martedì 
sera venivano scanditi i 90 numeri 
presso il Bar-Tea Room Pasticceria 
Ceroni di Via Codeborgo. E di mer-
coledì una tombola riccamente do-
tata veniva annunciata dall’Unione 
Sportiva Pro Daro presso il ristorante 
Penalty gestito da Nene Zurmühle. 
La stessa sera con premi ricchissimi 
e con il primo premio finale di due 
marenghi d’oro si giocava al Caffè-

Ristorante Canetta di Piazza Indi-
pendenza. Andiamo avanti verso il 
giovedì per una serata di tombola 
fissata al Grotto Pini con l’organiz-
zazione della società bocciofila Alba. 
Tutto il comitato composto da 
Attilio Ferretti presidente, Pierino 
Fontana segretario-cassiere e dai 
membri Edoardo Ghisletta, Eugenio 
Lualdi, Bruno Lorenzetti e Stefano 
Rossi dovevano rigorosamente dare 
una mano. Il giorno dopo, ossia di 
venerdì il richiamo arriva dalla zona 
Persico. Qui c’è il Bar Lucia gestito 
da Clelio Aimone che con l’aiuto di 
Angelo Fenazzi e Arnoldino Caldana 
propone la tombola a favore della 
Società Scopistica. E siamo al sabato 
sera dove nell’ampio salone del 
Touring (palazzo Casa d’Italia) c’è 
il super tombolone del Rabadan 
diretto da Silvio Carmine a quel 
tempo presidente della commissione 
ricreativa. Il premio principale della 
tombola finale consisteva in una 
moto Rumi. Più tardi le tombole 
Rabadan sono state spostate dap-
prima alla Casa del Popolo e poi 
nella sala patriziale di Carasso. Al 
sabato sera si giocava anche alla 
Birreria Dogana con i bocciofili Pep 
Ferrari e Agostino Carrara a dirigere 
le operazioni. Alla Casa del Popolo 
ma alla domenica sera c’era poi il 

tombolone della Pro Daro con premi 
sensazionali: iniziavano a comparire 
i buoni acquisto e per il giro finale 
la prima tombola aveva in palio un 
soggiorno per due persone valido 
3 giorni a Rimini. Ai nostri fedeli 
lettori rinnoviamo gli auguri per un 
Felice Anno Nuovo. 
 

Frediano Zanetti

Bellinzona era la città delle tombole

 

DA NICO & CHICA
Capodanno con letto… e non solo!

31.12.2025

dalle 19.30
Menù

Antipasti
Salmone con pane al carbone

Insalatina mista all’aceto di lamponi
Ricotta con scarola, acciughe, olive e toast casereccio

Vitello tonnato
Ravioli con sugo di carciofi

Filetto Wellington con contorni
Buffet formaggi

con pere, miele, castagne, noci, uva
Delizia alla frutta

Caffè e miniardises
Brindisi di mezzanotte
Augurio di Buon Anno

con cotechino e lenticchie
Alba con colazione

Con letto Fr. 95.– / senza letto Fr. 70.–
Riservazioni: Tel. 091 866 11 89 

Ristorante Marti, Canton da Scima 14, 6763 Osco 

Musica dal vivo e animazionecon Susy Facchi e Nicola 



  Antichi Sapori Strudel di verdure e fonduta al formaggio, tagliata di manzo svizzero rucola e grana, contorno, dessert Fr. 32.— 
Tel. 091 829 05 05, Gorduno Menù 31 dicembre Fr. 68.– e alla carta, menù 1. gennaio Fr. 65.– gradita la riservazione 

Bar Indipendenza Nido di polenta con fondue e uovo Fr. 22.—  
Tel. 076 245 37 34, P. Indipendenza 1 Le nostre meravigliose pizze  

Bar L’incontro  
Tel. 091 825 13 49, Bellinzona Chiuso 

Cantinin dal Gatt  
Tel. 091 825 27 71, Bellinzona Risotto alle spugnole con luganiga sbriciolata Fr. 25.— 

Casa del Popolo  
Tel. 091 825 29 21, Viale Stazione 31 Chiusura per ferie 

Grottino Ticinese Ringraziamo la nostra meravigliosa clientela per la fiducia 
Tel. 091 826 39 64, V. Lavizzari 1 dimostrata e auguriamo un inizio anno nuovo con molta felicità 

Grotto dei Pacifici  
Tel. 091 825 67 57, Via alla Predella Maialino o capretto al forno con patate al rosmarino e dessert Fr. 27.— 

Grotto Sbardella 1688  Grotto storico Roast-beef tiepido antica ricetta del Grotto Fr. 32.— 
Tel. 091 857 53 20, Contrada Palasio 18 Il Grotto sarà chiuso per vacanza dal 1. gennaio al 22 gennaio 2026 e vi augura Buon Anno! 

La Terrazza Ristorante-Pizzeria  
Tel. 076 434 94 81, Vicolo Santa Marta 2 Brasato di manzo al Barolo con polenta Fr. 19.— 

Locanda Marco Spaghettone con crema e gamberi Black Tiger 
Tel. 091 290 84 97, Via Nocca 20 sfilacciato di stinco di capriolo con spätzli e covolo rosso Fr. 30.— 

Osteria Grotto del Nando Insalata, bollito misto con patate Fr. 20.— 
Tel. 091 825 55 62, Carasso Rassegna fondue chinoise a volontà 

Osteria Pizzeria Portici  
Tel. 091 829 24 26, Vicolo Muggiasca 4 Risotto scampi e mela verde Fr. 30.— 

Ristorante Penalty  
Tel. 091 825 99 96, Via Daro 6 Carpaccio di branzino alla mediterranea, paccheri cozze e pecorino Fr. 22.— 

Piazza Cordon bleu con contorno e dessert  Fr. 24.— 
Tel. 091 826 26 88, P. Governo Tutte le sere fondue chinoise a volontà 

Ristorante Cipriano  
Tel. 091 225 10 29, Viale Stefano Franscini 4 Chiuso 

Ristorante Foca  
Tel. 091 826 23 23, Piazza Governo 5 Insalata verde, paccheri al pesto di pistacchio e pomodorini secchi Fr. 24.— 

Ristorante Hotel Unione Dal 21 dicembre 2025 al 11 gennaio 2026 il Ristorante Unione  
Tel. 091 825 55 77, Via Henri Guisan 1 rimane chiuso per le vacanze natalizie. Vi auguriamo delle serene feste! 

Ristorante Internazionale Stinco di maiale alla birra con patate al forno e verdura Fr. 26.— 
Tel. 091 835 44 20, Viale Stazione 35 Augurando un felice inizio anno nuovo, il ristorante rimarrà chiuso dal 2 all’11 gennaio 2026 compresi 

Ristorante La Taverna Arrosto di vitello al forno con patate al forno e dessert Fr. 22.— 
Tel. 091 223 00 10, Giubiasco Tutti i giovedì sera tutte le pizze da asporto a Fr. 15.— 

Ristorante Montebello Affettato misto ticinese, pasta e pom Fr. 20.— 
Tel. 091 825 83 95, Salita alla Chiesa 3 Vi aspettiamo il 31.12.2025 dalle 19.30 in poi per festeggiare la fine dell'anno 

Ristorante Stella Spaghetti aglio, olio e peperoncino, bistecca di manzo ai ferri e dessert  Fr. 25.— 
Tel. 091 857 33 36, Giubiasco A volontà fondue chinoise Fr. 39.– fondue bourguignonne Fr. 45.—  

Romitaggio Zucchine marinate alla scapece con gamberetti, orecchiette cozze e fagioli e dessert Fr. 20.— 
Tel. 091 825 36 92, M. Carasso Tagliata di seppia rucola e pomodorini, dessert Fr. 22.—  

 


